
 
Mittags-Menüs ab 10.30 Uhr 

Tel. 04181 87 37 oder 
info@stadtschlachterei-wiese.de        

Montag - Ruhetag 
 

Dienstag, 30. Juni 2026 
Schupfnudelpfanne mit Speck und Sauerkraut  
in Sahnesauce, Pfirsichquark  

€ 8,35 
Außerdem: Okroschka (kalte, russische Sommersuppe) 
 

Mittwoch, 1. Juli 2026 
Puten-Nudelpfanne mit viel Gemüse und  
frischem Salat, Grießflammerie    
         € 9,35 
Außerdem: Wirsingeintopf mit Bratwurstscheiben 
 

Donnerstag, 2. Juli 2026 
Matjes nach „Hausfrauen Art“ in Apfel-Zwiebel-Sahnesauce mit 
Bratkartoffeln und Gurkensalat, Heidelbeerquark    
         € 9,95 
Außerdem: Kirschsuppe mit Grießklößchen 
 

Freitag, 3. Juli 2026 
Geschmorte Schweinebäckchen mit grünen Bohnen  
und Kartoffelknödel, Schaumkussdessert 

€ 9,65 
 

Bitte spätestens einen Tag im Voraus vorbestellen! 
(Änderungen vorbehalten!) 

 
Liebe Kunden, personalbedingt ist es uns aktuell leider nicht möglich, 
täglich mehr als ein Menü und unser Außerdem-Gericht anzubieten.  

 
Probieren Sie alternativ unsere küchenfertigen Produkte.  



 

 
 Wassermelonen Salat  

mit Schafskäse und Salatgurke 
 

 

Zutaten für 4 Personen: 
 

½    Wassermelone (möglichst kernlos) 
1   Salatgurke 
1   rote Zwiebel 
frische Minze nach Geschmack – ca. 6 – 8 Stiele 
1   Zitrone (Bio) 
2 EL   Agavendicksaft 
2 EL   Olivenöl 
1 Paket   Schafs- oder Ziegenkäse 
Salz, Pfeffer 

 

Zubereitung: 
 
Salatgurke schälen, viertel und den mittleren, kernigen Teil entfernen. Das feste Gurkenfleisch in Scheiben 
schneiden.  
 
Die Wassermelone aus der Schale schneiden und würfeln. 
 
Zwiebeln schälen und fein hacken, Minzblätter ohne Stiel ebenfalls fein hacken.  
 
Die Zitrone fein reiben und auspressen. Geriebene Zitronenschale mit dem Zitronensaft, dem Olivenöl und 
dem Agavendicksaft mischen und mit Salz und Pfeffer würzen. 
 
Melone, Gurke, Zwiebeln und Minzblätter in einer großen Schale mischen und mit dem Dressing 
vermengen.  
 
Zerbröselter Feta und ein paar Minzblätter als Topping auf den Salat geben und kaltstellen.  
 
 
 

Wir wünschen Guten Appetit! 
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