fi

Mittags-Menus ab 10.30
Tel. 04181 87 37 oder

info@stadtschlachterei-wiese

Montag - Ruhetag
Dienstag, 7. Oktober 2025

Vegetarisches Mohren-Champignongemiise in Rahm
mit Schupfnudeln und Salat, Apfelgriitze mit Zimt

Aullerdem: Rosenkohleintopf

Mittwoch, 8. Oktober 2025

Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Salzkartoffeln und Mixed Pickles,
Amarettinicreme

€ 8,85
Aullerdem: Bunter Linseneintopf
Donnerstag, 9. Oktober 2025
Paniertes Fischfilet mit winterlichem Kartoffelsalat,
Philadelphiacreme mit Mandarine

€ 9,65

Auflerdem: Kohleintopf mit Steckriiben und Kl68chen

Freitag, 10. Oktober 2025

Zwiebelbraten mit Dunkelbiersauce, Bohnen und
KartoffelkloB3chen, Eierlikorcreme

€ 8,65

Bitte spdtestens einen Tag im Voraus vorbestellen!

(Anderungen vorbehalten!)

Liebe Kunden, personalbedingt ist es uns aktuell leider nicht méglich,
tdéiglich mehr als ein Menii und unser AufSerdem-Gericht anzubieten.

Probieren Sie alternativ unsere kiichenfertigen Produkte

wie auf der Riickseite ersichtlich.



Tel. 04181 87 37 oder

info@stadtschlachterei-wiese.de

Aufldufe und Gratins
(zum Fertigbacken)

= Lasagne

- Kartoffelgratin

= Gyros Auflauf

- Filetgratin
s Schnitzelauflauf
= Frikadellenauflauf

Fleischgerichte

(fertig gegart)
= Kohlrouladen

= Rinderrouladen
= Hiihnerfrikassee
“4  Gulasch

Suppen im Schlauch
p= Erbsensuppe — Linsensuppe — Gyrossuppe — Kartoffelsuppe
= Chili con Carne — Kdse-Lauch-Suppe - Tomatensuppe

Suppen im Glas oder Eimer
& Hochzeitssuppe (1 Liter im Glas)
= Hiihnersuppe (1 Liter im Eimer)

Bestellen Sie gerne vor!
(Anderungen vorbehalten!)
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