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******* 
 

Desserts 
 

Diverse Puddings 
Rote Grütze mit Vanillesoße 
Latte Macciato Creme 
Eierlikör Creme mit Himbeeren 
Philadelphia Crème 
Himbeertraum (Griechischer Joghurt) 
Tiramisu 
 

******* 
 

Saisonale Gerichte 
 

Spargel, Entenkeulen, Oktoberfest 
Grünkohl 
 

******* 
 

Außerdem bieten wir an: 
 

Canapes, Kalte Platten, 
Mini Schnitzel, Partyfrikadellen, 
Hähnchendrums, Gemüsebratlinge, 
Vegane Bratwurst und vieles mehr 
 
 
Auf Wunsch verleihen wir auch Geschirr! 
 
 
 

******* 

 

 
 

Liebe Kunden, 
das ist lediglich eine kleine 

Auswahl unserer Möglichkeiten. 
 

Haben Sie andere Wünsche 
oder Vorstellungen, sprechen 

Sie uns an. 

 
 
 
 
 
 

 
 

Partyservice 
Stadtschlachterei Wiese GmbH 

Heiner und Jan Lohmann 
Tel. 04181/87 37 

info@stadtschlachterei-wiese.de 
 
 

Sie wollen feiern? 
 

Wir kochen für Sie! 
 

Taufe, Konfirmation, Geburtstag, 
Gartenparty, Verlobung, 
Hochzeit oder Jubiläum? 

 
Warme Speisen oder Kalte 

Platten! 
 

Sprechen Sie uns an, wir 
beraten Sie gerne! 

 
Alle Preise nur auf Anfrage! 

mailto:info@stadtschlachterei-wiese.de


******* 
 

Suppen und Eintöpfe 
 

Hochzeitsuppe 
Käse-Lauchsuppe mit Hackfleisch 
Gulaschsuppe 
Chilli con Carne 
Kartoffelsuppe mit Würstchen 
Erbsensuppe mit Würstchen 
 
Vorspeise 0,350 Ltr. 
Hauptgang 0,500 Ltr. 
 

******* 
 

Salate 
 
Gemischter Salat m. Dressing nach Wahl 
Grillsalat 
Linsensalat 
Tomate-Mozzarella-Salat 
diverse andere frische Salate 
verschiedene Kartoffelsalate 
verschiedene Nudelsalate 
diverse Dressings und Dips 
 
 

 
 
 
 
 

******* 

******* 
 

Hauptgerichte 
 
-Geflügel- 
Backhändel (panierte Hähnchenbrust) 
Putenbraten 
Putenoberkeulenbraten gefüllt 
Hähnchenbrust natur 
Putenroulade gefüllt mit Frischkäse, 
Tomaten und Lauch 
 
-Rind- 
Rinderbraten 
Beauf Bourgione (Rinderbraten) mit 
Scharlotten, Champignons und Möhren 
Tafelspitz in Meerrettichsoße 
Rindersteakpfanne „Stroganoff“ 
Rinderroulade „klassisch gefüllt“ 
 
-Schwein- 
Jungschweinrücken mit Kruste 
Burgunderbraten 
Honigrippchen 
Gyrosbraten vom Schweinenacken 
(Röstzwiebeln, Brät, Lauch, Knoblauch) 
Hirtenbraten (Kasseler mit Käse und 
Zwiebeln, überbacken) 
Kasseler Rouladen gefüllt mit Sauerkraut 
 
 
 
 
 

******* 

******* 
 
Pfannengerichte 
 
Hähnchensteaks auf Reisbett 
Rindersteakpfanne 
Schweinemedaillons 
Rindergeschnetzeltes 
Schweinegeschnetzeltes 
Puten- oder Hähnchengeschnetzeltes 
Gulasch 
(in Soßen Ihrer Wahl) 
 

******* 
 
Beilagen 
 
Reis oder Basmatireis 
Nudeln oder Spätzle 
Kartoffelgratin 
Bratkartoffeln 
Kartoffelstampf 
Gefüllt Kartoffeln mit Lauch 
Salzkartoffeln 
Rosmarinkartoffeln 
Käsespätzle 
Saisonale Gemüse 
Bohnen mit Speck u. Zwiebeln 
Marktgemüse (gemischtes Gemüse) 
Grillgemüse mediterran 
 
 
 
 

******* 


